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L’olio extravergine di oliva 
(EVOO) 

è il risultato di complesse 
trasformazioni 

dei componenti del frutto OLIVA!

Accettabilità sensoriale dell’EVOO,
ma anche la sua shelf-life,

dipendono da una serie di molecole che si 
formano nel corso di TUTTA la filiera, 

dal campo al frantoio
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Note sensoriali gradevoli
es. “verde”, “fruttato” derivate principalmente
da aldeidi, esteri, alcoli e chetoni

Note sensoriali sgradevoli
classificate in quattro categorie: “avvinato”,
“muffa”, “riscaldo” e “irrancidito”."
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Accresciuta sensibilità del 
consumatore verso 

un prodotto sicuro e sano
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L’olio extravergine di oliva 
(EVOO) 

è il risultato di complesse trasformazioni 
dei componenti del frutto OLIVA!

Accettabilità sensoriale…

Necessaria la corretta gestione di 
TUTTE le procedure nelle diverse fasi, 

a partire dalla raccolta 
fino alla trasformazione delle olive e alla 

conservazione del prodotto olio
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Olio….essenzialmente molecole lipidiche, MA
ANCHE acqua!

Anche fino allo 0,1%, in relazione al processo
tecnologico di estrazione e all’applicazione o
meno della filtrazione..

H2O e ruolo determinante nella possibile
presenza & sviluppo di microrganismi….
che affliggono il profilo sensoriale, qualità e
shelf life del prodotto.
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Osservazione al SEM del ceppo di lievito Yamadazyma terventina
2092 dopo tre mesi di incubazione in EVOO con 

basso (A) e alto (B) contenuto totale di composti fenolici polari; (C) 
crescita del lievito su terreno CMA.

Microorganisms 2020, 8(5), 663; https://doi.org/10.3390/microorganisms8050663

https://doi.org/10.3390/microorganisms8050663
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Concentrazione di lieviti 
nei diversi stadi del processo di estrazione dell’olio 

all'inizio (HD1), a metà (HD2) e alla fine (HD3) 
della raccolta nella stessa stagione colturale.

Lettere diverse indicano concentrazioni significativamente 
differenti all'interno di ciascuno stadio (ANOVA, p <0,05)."**

Foods 2019, 8(10), 457; https://doi.org/10.3390/foods8100457

https://doi.org/10.3390/foods8100457
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Specie di lieviti e loro frequenze 
durante il processo di estrazione 

dell’olio d’oliva

Alcune specie sono tipicamente associati alle olive, 
mentre altre sono associate alla fase di  frangitura 

e gramolatura,
oppure si ritrovano esclusivamente nell’olio e nelle 

sanse.

Foods 2019, 8(10), 457; https://doi.org/10.3390/foods8100457

https://doi.org/10.3390/foods8100457
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Necessaria la corretta gestione di TUTTE
le procedure nelle diverse fasi…
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Molecules 2020, 25, 420; doi:10.3390/molecules25020420 

filtrazione risulta 
una fase 

determinante 
per proteggere 

l’olio da 
contaminazione/
proliferazione 

microbica

La filtrazione è una fase determinante per proteggere l’olio 
da contaminazione/proliferazione microbica…
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IN a nutshell…

Durante la stagione di raccolta delle olive, alcune specie di lieviti colonizzano l’impianto di estrazione 
(es. le apparecchiature di gramolazione e il decanter) 
a scapito di altre, determinando i profili del microbiota dominante nel corso del processo e nel prodotto finale

1) L’esito di tale colonizzazione influisce in modo significativo sul contenuto di VOCs dell’EVOO
2) Gli effetti di questa colonizzazione da parte dei lieviti sulle caratteristiche chimiche dell’EVOO dipendono da 
* densità della popolazione, * capacità enzimatiche delle specie e/o dei ceppi che compongono il microbiota.

PERTANTO, 
le condizioni igieniche dell’impianto di estrazione/del frantoio risultano 

fondamentali 
nella definizione del profilo aromatico dell’EVOO, 

nonchè della sua qualità e durabilità.
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Ma se è necessaria la corretta gestione di 
TUTTE le procedure nelle diverse fasi…

anche in campo?
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DIAGNOSTICA 
MOLECOLARE 
AVANZATA
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INTERAZIONE 
MOLECOLARE 

OSPITE_PATOGENO
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INTERAZIONE MOLECOLARE 
OSPITE_PATOGENO…

obiettivi?

Scientifico!
Ma anche estremamente 

Applicativo!
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INTERAZIONE MOLECOLARE OSPITE_PATOGENO…
obiettivi?

Scientifico!
Ma anche estremamente Applicativo!



DI

Courtesy of E.Colombi, 2012

disease

How do pathogens attack their hosts?
How do pathogens recognise their hosts?



URGENT TO CHANGE
Point of VIEW!
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DIAGNOSTICA MOLECOLARE
& analisi dell’INTERAZIONE MOLECOLARE 

OSPITE_PATOGENO…

AGRICOLTURA di PRECISIONE!
L'agricoltura di precisione è una strategia di gestione dell’attività 
agricola con la quale i dati vengono raccolti, elaborati, analizzati e 

combinati con altre informazioni 
per orientare le decisioni in funzione della variabilità spaziale e 

temporale al fine di migliorare l'efficienza nell'uso delle risorse, la 
produttività, la qualità, la redditività e la sostenibilità della 

produzione agricola*

* Precision Ag Definition | International Society of Precision Agriculture
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DIAGNOSTICA MOLECOLARE
& analisi dell’INTERAZIONE MOLECOLARE OSPITE_PATOGENO…

AGRICOLTURA di PRECISIONE!

* Precision Ag Definition | International Society of Precision Agriculture
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Courtesy of E.Colombi, 2012

disease

Patologia Vegetale Molecolare per il disegno e ottimizzazione di 
STRATEGIE FITOSANITARIE SOSTENIBILI!!!!!!!
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Il modello della Tripla Elica 
(Triple Helix) 

concetto teorico e operativo di 
sviluppo economico e innovazione, 

basato sull’interazione sinergica tra 
università, industria e governo
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Università: produce ricerca scientifica, 
conoscenza e capitale umano.

Industria: trasforma le conoscenze in prodotti, 
servizi, tecnologie.

Governo: crea le politiche, infrastrutture e 
regolamenti che favoriscono l’innovazione. 

La chiave del modello è l’interazione dinamica e 
collaborativa tra i tre attori
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Promuovere un'economia basata sulla 
CONOSCENZA

in cui l’innovazione NON è il risultato 
dell’azione di un solo attore, 

ma della co-evoluzione e 
della co-creazione 
tra i tre sistemi.
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Promuovere un'economia basata sulla 
CONOSCENZA

Visione moderna dello sviluppo economico in 
cui la conoscenza scientifica è 

la leva principale per l’innovazione, 
la competitività e 

la crescita sostenibile
Interdipendenza strategica tra 

ricerca, impresa e politica.


